Лекция: СЕРВИЗЫ
Сервиз (фр. service, от лат. servire служить) - полный комплект столовой или чайной посуды, рассчитанный на определённое число человек(обычно от 6 до 16), состоящий из предметов, связанных между собой не только назначением, но и единым художественным оформлением (по форме и отделке). 
Сервизы приобрели особую популярность в начале 14 века, когда в Китае открыли костяной фарфор, однако сервизы существовали ещё до изобретения фарфора. Посуду изготавливали из фаянса, майолики, бронзы, серебра и даже золота. А уж с открытием фарфора производство столовых сервизов стало просто искусством. Какие узоры, какая лепнина! Старинными сервизами сейчас можно любоваться в музее. Ещё каких-то триста лет назад столовые сервизы изготавливались наборами из 100, 1000, а то и больше единиц. Самый известный – «Лебединый сервиз» Кендлера – состоял из 2200 различных предметов! Кроме привычных тарелок, супниц и блюд для различных продуктов, в подобные сервизы входили подставки для фруктов, винные передачи, компотницы, кольца для салфеток, колокольчики, бонбоньерки (маленькие изящные коробочки для конфет), кувшины, бутылки для уксуса, графины, ложки, салфетницы, подставки для карточек меню, лампы, подсвечники и вазы для цветов и даже фарфоровые украшения для центра стола в виде человеческих фигурок, домиков, церкви или букета цветов… С таким сервизом в царские палаты, а не в наши малогабаритные квартирки! Начиная с XIV века столовые сервизы неуклонно уменьшаются в составе и становятся больше похожими на те, что привыкли видеть мы с вами.
Виды сервизов:
 По назначению: сервизы подразделяются на столовые, чайные, кофейные и десертные, и обычно рассчитаны на 6 или 12 персон. Иногда встречаются сервизы, рассчитанные на 4 персоны, но это редкость. Кроме сервизов на 6 или 12 персон, существуют сервизы для чая или кофе, носящие название «тет-а-тет» (от французского tete-a-tete, означающего «наедине вдвоём, с глазу на глаз»). Чаще всего это две чайные пары, иногда с фарфоровыми ложечками и редко с заварочным чайником и вазочкой для сладостей.

По материалу изготовления: фарфоровые, фаянсовые, стеклянные.
Сервизы могут быть самых различных форм и стилей, однако следует помнить, что современная посуда является отражением кулинарии и ее стремления к необычности и оригинальности. Например, блюда кухни фьюжн или японской кухни будут смотреться вполне актуально на сервизах  авангардной формы с квадратными или прямоугольными тарелками и чашками или с узорами в стиле «хай-тек».
Несомненный плюс сервизов в том, что трапеза будет не просто трапезой, а неким ритуалом: то есть речь будет идти не просто о чашке чая, а о приятном времяпрепровождении с неторопливым завариванием чая по всем правилам и поеданием чего-нибудь вкусненького за разговорами. Универсальные столовые сервизы можно и нужно использовать каждый день. Подобранные по стилю к кухне (или столовой, если она у вас есть), они станут украшением вашего стола и интерьера в целом. В нашей стране столовые сервизы, наряду с хрусталём, были главным украшением буфета на кухне или «стенки» в гостиной. Западные дизайнеры подходят к этому вопросу по-другому: они расставляют все предметы сервиза на полках вдоль стен или развешивают тарелки по стенам. 
[image: http://kedem.ru/photo/articles/2011/10/20111017-servizi_4.jpg]Украшают столовые сервизы по-разному. Например, главным украшением элитных английских сервизов является… полное отсутствие украшений, только девственная белизна и абсолютная гладкость глазури. Иногда по краю каждого предмета из сервиза проходит тонкая золотая или платиновая отводка. Некоторые производители копируют миниатюры со старинных сервизов и наносят их методом штамповки или по принципу переводных картинок (этот способ более дешёвый). Вы можете встретить сервиз, окутанный тончайшей золотой или кобальтовой сеточкой или расписанный нежными мазками – цветы по всему полю (приём, наиболее часто встречающийся в японских сервизах). Классический столовый сервиз, расписанный вручную в технике «гжель», будет прекрасно смотреться в доме, выдержанном в ретро-стиле. Очень строго смотрятся тарелки и чашки, отведённые широкими полями сочных цветов, с геометрическим или растительным орнаментом или вовсе без оного.
Китайские фарфоровые сервизы могут быть с «сюрпризом»: пустая чашка изнутри обычного белого цвета, но стоит вам налить в неё чай, как на дне и стенах проступает рисунок. Очень нарядно смотрятся сервизы, в которых собраны предметы всех цветов радуги, в них простота форм с лихвой компенсируется буйством красок.
Примеры комплектации сервизов:
Столовый сервиз на 12 персон включает в себя 68 и более предметов: по 12 глубоких, мелких, закусочных и пирожковых тарелок, 2 круглых блюда разных размеров, 2 овальных блюда, также разного размера, 2 селёдочницы, супницу, салатницу, горчичницу, соусницу, ёмкость для хрена, солонку, перечницу и кувшин для компота и т.д.
Столовый сервиз на 6 персон включает в себя до 35 предметов: по 6 глубоких, мелких,  закусочных и пирожковых тарелок, обязательно супницу, салатницу, соусник, солонку и перечницу, разное количество блюд, селёдочниц, и иногда форму для хрена и кувшин.
[image: http://kedem.ru/photo/articles/2011/10/20111017-servizi_5.jpg]Чайный сервиз на 12 персон состоит из 54 предметов: 12 чайных пар (чашки и блюдца), 12 розеток для варенья, 12 десертных тарелок, заварочного чайника, молочника, сухарницы, маслёнки и иногда полоскательницы – чаши для споласкивания чашек.
[bookmark: _GoBack]Чайный сервиз на 6 персон включает в себя от 14 до 20 предметов: 6 чайных пар, заварочный чайник, молочник, маслёнка, розетки для варенья (не всегда), иногда ваза для конфет и блюдо для торта.
Десертный сервиз для торта на 6 персон состоит из большого блюда для торта и 6 десертных тарелок. Иногда к этому добавляется фарфоровая лопатка для торта и фруктовница.
Пример комплектации столового сервиза на 12 персон из 59 предметов (производство-Россия):
· Тарелка 18 см. - 12 штук 
· Тарелка 20 см. - 12 штук 
· Тарелка глубокая 24 см. - 24 штуки 
· Блюдо 32 см. 
· Блюдо 29 см. 
· Салатник 22 см. 
· Селёдочница большая 37 см. 
· Селёдочница малая 30 см. 
· Солонка 
· Пиала 
· Перечница 
· Масленка
· Соусник 
· Супница, объем 4 литра, высота 24 см.
Пример комплектации чайного сервиза на 6 персон из 12 предметов (производство- Россия):
· Чайник 1 л. 
· Сахарница 
· Молочник 
· Чашка чайная 275 мл. (6 шт.) 
· Блюдце чайное 15 см. (6 шт.) 
Пример комплектации европейского столового сервиза:
· Кофейник 1,3 литра
· Чайник 1,1 литра
· Кофейная пара (чашка и блюдце) 0,2 литра
· Чайная пара (чашка и блюдце) 0,15 литра
· Кофейная пара для мокко и эспрессо (чашка и блюдце) 0,1 литра
· Кружка с ручкой 0,3 литра
· Молочник 0,9 литра
· Сливочник 0,3 литра
· Сахарница 0,3 литра
· Маслёнка (с крышкой) для 250 гр. масла
· Столовая тарелка 27см
· Суповая глубокая тарелка 24см
· Тарелка для завтрака 21см
· Тарелка для хлеба 16см
· Тарелка для салата 20см
· Тарелка для десерта 16см
· Суповая чашка (с ручками) и нижней тарелкой 0,3 литра
· Сервировочная тарелка 31см
· Блюдо круглое 32см
· Блюдо овальное 41 на 33см
· Блюдо прямоугольное для пирога 16 на 33 см
· Блюдо круглое для торта или пирога 33см
· Блюдо для овощей 25см
· Блюдо для гарнира 24см
· Миска большая глубокая 26см
· Миска большая глубокая 24см
· Миска для салата 20 см
· Миска глубокая с крышкой и ручками 2 литра
· Супница с крышкой и ручками 3 литра
· Соусник 0,45 литра
· Солонка
· Перечница
· Подставка под яйцо
· Подсвечник
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