
Органолептическое исследование качества продуктов 

 

 определяется внешний вид 

 консистенция 

 цвет 

 запах 

 вкус определяется лишь при от-

сутствии подозрений на недобро-
качественность, химическое и бак-

териальное загрязнение продук-
тов [2] 

http://www.meddr.ru/rukovodstvo_k_prakticheskim_zanyatiyam_po_me/issledovanie_pischevyh_produktov/11212.html

